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Dialogue du Clafoutis 

Bonjour / Salut. Comment ça va ? 

Très bien, bien, ça va, mal ; et toi ? 

Qu’est-ce qu´on va faire maintenant ? 

Cuisiner ? 

Oui, super ! 

Qu’est-ce qu´on va cuisiner ? 

On va faire du Clafoutis. 

Qu’est-ce qu´il faut pour un clafoutis ? 

Dans le clafoutis on met de la farine, du sucre, du sucre vanillé, du sel, du lait, 
des œufs et des fruits. 

Tu as fait les courses ? 

Oui, bien sûr ! On va commencer tout de suite. 

Qu´est-ce qu´il faut faire ? 

 

 

 

 

 

 

 



Voici la recette du clafoutis : 

 ÉTAPE 1 

Préchauffer le four à 200°C. Préparer les fruits (égoutter les cerises 
dénoyautées et éplucher les pommes, puis les couper en petits morceaux)   

 ÉTAPE 2 

Mélanger 200g de farine, 200g de sucre, 2 sachets de sucre vanille et 1 pincée 
de sel. Ajouter un à un les 6 œufs puis ½ litre de lait. 

Verser la pâte sur les fruits (cerises ou pommes). Mettre au four pendant 10 
min à 200°C puis baisser à 180°C et faire cuire encore 25 mn. 

 ÉTAPE 3 

Servir le clafoutis froid ou tiède – et déguster ! 

 

Hier das Rezept für den Clafoutis : 

 SCHRITT 1 

Den Ofen auf 200°C vorheizen und die Früchte vorbereiten (die entsteinten 
Kirschen abtropfen lassen und die Äpfel schälen sowie in kleine Stücke 
schneiden)   

 ÉTAPE 2 

200g Mehl, 200g Zucker, 2 Tütchen Vanillezucker und 1Prise Salz vermischen. 
Die 6 Eier nacheinander unterrühren und ½ Liter Milch hinzufügen. 

Den Teig auf den Früchten (Kirschen oder Äpfel) verteilen. 10 Minuten lang bei 
200 Grad backen, dann bei 180 Grad nochmals 25 Minuten backen. 

 ÉTAPE 3 

Den Clafoutis warm oder kalt servieren – und genießen ! 

 

 

Qui va mettre la table ? 



Moi ! On est combien ? 

Quatorze = 14 

Qu’est-ce qu´il faut faire ? 

Mettre la nappe, les assiettes, les fourchettes, les verres, la carafe d´eau et les 

serviettes. 

Voilà, c’est terminé !  

Enfin : J´ai très faim. 

Qui prend du clafoutis ? 

Moi, une petite portion. ………….Oh, c´est très bon. Est-ce que je peux/pourrais 

avoir une autre portion ? 

Oui, bien sûr- voilà. Et maintenant : qui va ranger ?  

Qu´est-ce qu´il faut faire ? 

Il faut mettre toutes les assiettes, les fourchettes et les verres dans le lave- 

vaisselle et nettoyer la carafe à la main. 

Voilà, c’est fait. Je dois partir. Merci. Au revoir. 

Au revoir et bon après-midi ! 

 


